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1. Informacoes Basicas

Ndmero do processo:

2. Descricao da necessidade

Tendo em vista a prorrogacéo do contrato 17/2016 Processo eletrénico SEI n® 23070.003480/2016-16), ja foi realizada e ainda
que atual gestdo da UFJ foi empossada recentemente faz-se necessério realizar uma contratacdo emergencial pela
essencialidade do funcionamento do objeto as atividades da Universidade. Trata-se de contratacdo emergencial de empresa
especializada na prestacdo de Servigos de Alimentagdo Coletiva por um periodo de até 6 meses ou até que seja feita nova
licitacdo, por meio da operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na producao e distribuicdo de
refeicdes no Restaurante Universitario (RU) da Universidade Federal de Jatai (UFJ) - Campus Jatoba (refei¢cdo no sistema
“bandejao”) de 100.000 (cem mil) grandes refeigbes (almogo e jantar) para os alunos beneficiarios de auxilio alimentagéo, bem
como para a comunidade universitaria em geral, com a cessdo onerosa de espago fisico e de parte dos modveis e
equipamentos.

A Universidade Federal de Jatai (UFJ) atende a uma demanda educacional publica estratégica, com cerca de 3.248 alunos
matriculados em 25 cursos de graduacdo, alunos matriculados em cursos de Pés-Graduagdo e uma forga de trabalho em torno
de 537 colaboradores, entre efetivos, contratados temporarios e terceirizados. Parte consideravel deste publico estuda ou
trabalha o dia todo na universidade, tornando inviavel seu retorno para casa no horério do almoco e/ou jantar.

Logo, o fornecimento de refei¢Bes, a partir de contratacdo emergencial de empresa especializada, torna-se essencial para
suprir parcialmente as necessidades nutricionais da comunidade da UFJ no periodo em que se encontra na universidade. A
boa alimentagdo impacta e melhora as condi¢8es fisioldgicas dos alunos e comunidade; promove a educacado nutricional no
ambito da universidade e, dessa forma, contribui para a melhoria do desempenho, reduz a evasao e a repeténcia universitaria.
A UFJ tém seu compromisso ao atendimento efetivo as demandas dos discentes, que requerem a melhoria e implantacédo de
processos que otimizem o tempo e a qualidade dos servigos prestados aos nossos alunos no que se refere as suas demandas
administrativas, pedagogicas e sociais. Ha incentivo & implantacdo de restaurantes, moradias estudantis, bem como outras
acdes e servigos que proporcionem a melhoria da vida académica.

Os Restaurantes Universitarios (RUs) sdo conhecidos ndo somente como um espago de convivéncia e integracdo dos
membros da comunidade universitaria, mas também como um importante local para garantir a promo¢&o da saude e a
Seguranca Alimentar e Nutricional (SAN), assegurando o Direito Humano a Alimentagdo Adequada (DHAA). Assim, os RUs
representam um importante instrumento para a promogdo da permanéncia estudantil, por serem também espagos que criam
condi¢des para que os alunos figuem no campus durante todo o dia desenvolvendo suas atividades académicas. Na
UFJ esses espagos ja existem. Mas, ndo ha servidores concursados que possam exercer atividades nos cargos de
cozinheiros e auxiliares de cozinha no restaurante do Campus Jatoba. Esses cargos ja foram extintos. Dessa forma,
justificamos a necessidade da contratacdo do servigo terceirizado de fornecimento de refeices com qualidade e de baixo
custo, para garantir a aplicagdo da Politica de Alimentagcdo e Nutricdo e do Programa Nacional de Assisténcia Estudantil
(PNAES), especialmente no que diz respeito aos estudantes participantes dos programas de assisténcia estudantil em
vulnerabilidade socioeconémica.

O Programa Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES), visa democratizar as condicdes de permanéncia dos jovens na
educacdo superior publica federal, minimizar os efeitos das desigualdades sociais e regionais na permanéncia e conclusdo da
educacgao superior, reduzir as taxas de reten¢éo e evasdo e contribuir para a promogéo da incluséo social pela educacéo,
sendo que um dos meios de promover a assisténcia estudantil é através do custeio de alimentacdo (DECRETO PNAES). Com
base nos apontamentos realizados, é possivel afirmar que a presente contratagdo emergencial faz-se de extrema
necessidade para assegurar a continuidade dos servicos prestados no Restaurante Universitario, tendo em vista
a essencialidade do funcionamento deste objeto as atividades da Universidade.

O Regime de Execucdo Contratual serd o regime de execugdo por preco unitario. Tal regime destina-se aos servicos que
devam ser realizados em quantidade e podem ser mensurados por unidades de medida, cujo valor total do contrato é o
resultante da multiplicacdo do prego unitario pela quantidade e tipos de unidades contratadas. Portanto, é especialmente
aplicavel aos contratos que podem ser divididos em unidades autdnomas independentes que compdem o objeto integral
pretendido pela Administracdo. Serd pago ao contratado o valor por refei¢éo fornecida.
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3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
1506 Eva Aparecida de Oliveira
1506 Cecilia de Castro Bolina

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Do servigo continuado

Os servicos objeto deste estudo se enquadram como servigos continuados, pois a sua interrupcdo pode comprometer a
continuidade das atividades da Administracdo, tendo em vista o impacto da saldde alimentar junto ao desenvolvimento
estudantil, e sua contratacdo deve estender-se por mais de um exercicio financeiro e continuamente, em conformidade com a
definicdo de servi¢cos continuados previsto no art. 15 da Instru¢do Normativa n°® 05/2017 do MPOG. De mesmo modo, a
solucéo a ser obtida devera perdurar até 6 meses ou ate que se conclua nova licitagao, por se tratar de prestacdo de servigos a
serem executados de forma continua.

Parametros legais obrigatérios na prestacéo de servigos

Os servigos oferecidos deverdo atender a legislacéo, em especifico as Resolugées RDC n.° 216 de 15 de setembro de 2004 e
RDC n.° 275 de 21 de outubro de 2002, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e as demais legisla¢cbes
sanitarias vigentes. Instru¢gdo Normativa N° 05/2017, dispbe sobre as regras e diretrizes do procedimento de contratacdo de
servigos sob o regime de execucdao indireta no ambito da Administragao Publica federal direta, autarquica e fundacional.

Caracteristicas gerais da execugao

A prestacdo de servigos da terceirizacdo do Refeitério da UFJ no Campus Jatoba realizar-se-4& mediante a cessdo das
dependéncias do Refeitério da CONTRATANTE para producdo de alimentacdo pela CONTRATADA. O servico devera
permanecer em funcionamento nos dias Uteis, conforme ano letivo da Instituicio. A CONTRATADA responsabilizar-se-a
integralmente pelo servigo a ser prestado nos termos da legislagéo vigente, pela operacionalizagdo, preparo, distribuicdo das
refeicdes, manutengdo predial, comercializacdo das refeicbes e todas as atividades  inerentes a prestagdo de servigos
inerentes ao estabelecido neste Estudo Técnico Preliminar, no Termo de Referéncia e seus anexos.

Periodo de funcionamento do Restaurante

O periodo estimado para o fornecimento das refeicdes seguird os calendarios académicos estabelecidos pela UFJ. As
instalacdes do restaurante da UFJ no Campus Jatoba ficardo a disposicdo da CONTRATADA das 05h:00 as 23h:00. A
CONTRATADA sera responsavel pelo fornecimento de duas refeigGes: almoco e jantar. Estes que deverdo ser distribuidos
conforme horarios definidos abaixo:

REFEICAO HORARIO DE DISTRIBUIGAO DIAS DA SEMANA
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ALMOCO 11h00 as 14h00 Segunda-feira & Sexta-feira

JANTAR 17h00 as 21h00 Segunda-feira a Sexta-feira

Os dias da semana e horérios das refeicdes poderéo ser modificados de acordo com as necessidades da UFJ, no qual
comunicard a CONTRATADA com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas para sua devida organizacao.

Controle de acesso e venda das refeicdes

O controle de venda das refeicBes sera realizado pela CONTRATADA com supervisdo da CONTRATANTE. Caberd a
CONTRATADA realizar o controle de acesso dos usuérios no restaurante mantendo o registro diario de refeicdes e controle de
refeicBes servidas na unidade. Esse controle devera ser realizado por meio de catracas eletronicas, instaladas devidamente
na entrada do refeitério especificamente no caso do Campus Jatoba, e providenciadas pela CONTRATADA. A CONTRATADA
deve providenciar a adequagédo do espaco e o sistema de informacéo para controle de acesso e venda de refeicdes antes do
inicio das operacdes. O sistema de informagfes que gerenciard a venda de refeicdes e o controle de acesso de usuarios
devera ser providenciado pela CONTRATADA, mediante aprovagdo da CONTRATANTE. O sistema implantado devera emitir
relatério diario, mensal e anual, do qual deverdo ser encaminhados a CONTRATANTE a fim de pagamento & CONTRATADA.
O relatério financeiro devera obrigatoriamente especificar a quantidade de vendas de acordo com a classificacdo de cada
grupo de usuarios do Refeitério. Em caso de pane no sistema de vendas ou de controle de acesso, fica a CONTRATADA
obrigada a solucionar o problema num prazo de até 24 horas.

Cesséo onerosa

Para execucgédo do objeto a UFJ fara a cessé@o onerosa do espaco fisico do Restaurante Universitario, bem como de parte dos
moveis, equipamentos e utensilios que serdo necessarios para a contratada. O espaco fisico localiza-se na BR 364, Km 195,
namero 3.800, CEP. 75.801-615, Campus Jatob4a, Cidade Universitaria, Jatai/GO. Segue em anexo a Planta de Arquitetura do
Local (SEI n°23070.003480/2016-16, Processo - Volume 09 (0005456)). O Valor a ser cobrado pela Cessao Onerosa € de R$
9.204,31 (nove mil duzentos e quatro e trinta e um centavos) conforme definido por meio de Laudo Técnico de Avaliagcao
(Processo SEI n° 23070.003480/2016-16, Processo - Volume 05 (0005271)), em atendimento a Instrugdo Normativa n° 05, de
28 de novembro de 2018, que dispde sobre as diretrizes de avaliagdo dos imoveis da Unido ou de seu interesse, bem como
define os parametros técnicos de avaliagdo para cobranga em razéo de sua utilizagdo; e a NBR 14.653 - Avaliages de bens. O
Laudo Técnico de Avaliagdo sera anexado ao Termo de Referéncia. A lista dos moéveis, equipamentos e utensilios
disponibilizados pela UFJ sera disponibilizada como documento anexo ao Termo de Referéncia.

Agua/Esgoto, Energia Elétrica e Internet

A empresa deve contratar servigo de internet, pois ndo ha previsdo de oferta deste servico pela universidade. As obrigagbes
financeiras decorrentes da concesséao e ressarcimentos de energia e agua serao tratadas no Termo de Referéncia.

Critérios e praticas de sustentabilidade

No que couber, solicita-se que a Contratada adote boas praticas de sustentabilidade baseadas na otimizacdo e economia de
recursos e na reducéo da poluicdo ambiental, a saber:

USO RACIONAL DA AGUA:

Colaborar na aplicagdo das medidas de redugdo do consumo e de uso racional da agua, devendo atuar como facilitadora de
mudancas de comportamento dos funcionarios e usuarios, por meio de capacitagdo e orientagdo sistematica sobre o uso
racional da agua, conscientizando-os sobre atitudes que previnam desperdicio; Identificar e corrigir vazamentos na rede de
agua e nos equipamentos; Adotar procedimentos corretos para o uso adequado da dgua com economia e sem desperdicio,
garantindo a adequada higienizagdo do ambiente, dos equipamentos, utensilios e alimentos; Utilizar materiais de limpeza
biodegradaveis; Utilizar estratégias de reaproveitamento e reuso de agua, quando possivel.

EFICIENCIA ENERGETICA: Desenvolver programas de racionalizagdo do uso de energia que contemplem agdes educativas
para funcionarios e usuarios; Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracéo, identificando a formacéo de
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chamas amarelas, a presenc¢a de fuligem nos recipientes e acimulo excessivo de gelo, que, entre outros, podem constituir
sinais de mau funcionamento dos equipamentos, manutengao inadequada ou utilizagdo de combustivel de mé& qualidade. Caso
seja constatada alguma irregularidade, esta deve ser comunicada imediatamente a Contratante, devendo ser tomadas as
devidas providéncias; Adotar medidas que tragam a possibilidade de redu¢&o do consumo de energia, tais como: desligamento
de sistemas de iluminagao, instalacdo de interruptores, instalagdo de sensores de presenga, rebaixamento de luminarias, entre
outras.

GESTAO INTEGRADA DE RESIDUOS SOLIDOS: Dar prioridade para uso de produtos reciclados e reciclaveis;
Responsabilizar-se pelo acompanhamento diario de atividades que incluam medidas de reeducag¢do ambiental, reducdo na
fonte, reutilizagdo e encaminhamento para reciclagem; Acondicionar devidamente os residuos sélidos de acordo com a sua
natureza em recipientes dotados de sacos plasticos adequados, tampa e sistema de acionamento sem contato manual em
cada area de produgdo de refeigcdes, e remové-lo sempre que necessario; Armazenar os residuos sélidos de origem alimentar
temporariamente sob refrigeragdo até o momento de sua remogédo para destinacao final; Elaborar procedimentos operacionais
padronizados (POP) e registros para gestao integrada dos residuos gerados no processo produtivo de refeiges; Observar a
possibilidade de aproveitamento maximo dos alimentos durante o planejamento, a aquisicdo de géneros e a produgdo das
refeicbes diarias, utilizando-se técnica especifica para cada etapa do processo produtivo das refeicdes; Manter devidamente
preenchido e arquivado na unidade geradora, o manifesto de residuos (MR).

DA DESTINAGAO FINAL DE RESIDUOS SOLIDOS

Em observéancia a Lei n°® 12.305 de 2 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de Residuos Sdlidos, usando como
base o conceito de responsabilidade compartilhada dos geradores, e objetivando minimizar impactos negativos ocasionados
pela geracéo, deposicédo inadequada de residuos soélidos, a CONTRATADA deverd: implantar e manter programas voltados &
minimizacdo na geragdo, reciclagem dos residuos ou destinacdo a entidades e/ou organizagdes assistenciais que
comprovadamente efetivem a reciclagem, bem como dar destinagdo adequada aos residuos sélidos organicos (coleta
municipal). Quanto a doagdo de sobra de preparagdes “limpas” que compde o cardapio, ou seja, as preparacdes que nao
foram dispostas no balcédo de distribuicdo para serem consumidas: atualmente existe a RDC Federal 216/2004 que estabelece
critérios de seguranga para exposi¢cdo e consumo dos alimentos preparados, disposto no item da Preparagdo do Alimento.
Portanto s6 poderéo ser doadas as sobras que atenderem a esse critério.

DA DESTINAGAO FINAL DOS RESIDUOS DE OLEOS DE FRITURAS

Objetivando minimizar impactos negativos ocasionados pela deposicao de residuo de 6leo comestivel, utilizado em frituras,
diretamente na rede de esgotos, a CONTRATADA deverd implantar e manter programas voltados a reciclagem de 6leo
comestivel, tais como destinagdo a entidades e/ou organizagBes assistenciais que comprovadamente efetivem o

reaproveitamento do 6leo para a producéo de sab&o, etc.

5. Levantamento de Mercado

Buscando satisfazer a comunidade académica da UFJ é possivel que a prestacdo do servigo, objeto deste estudo, seja
gerenciado de maneira propria, em regime de autogestéo, ou execucdo indireta. Cada uma destas modalidades (as principais
dentre as diversas existentes) apresentam caracteristicas de demandas e custos especificos, onde no regime de autogestao
teriamos que ter os seguintes requisitos: Coordenacao do servico de producédo e distribuicdo das refei¢cdes; Quadro de pessoal
em quantidade suficiente e devidamente qualificada; Aquisicdo, armazenamento e manipulacdo adequadas dos insumos; além
de outras especificagdes proprias do servico sob responsabilidade exclusiva da CONTRATANTE e no regime de execucao
indireta, ficaria a cargo da CONTRATADA, cabendo a UFJ a correta fiscalizagdo do cumprimento das obrigacdes contratuais.
Em atencéo a estas obrigagGes pode-se extrair as caracteristicas operacionais basicas para se efetuar uma comparagédo entre
a aplicacdo do regime de Autogestdo e o de Execucado Indireta, a fim de podermos optar pelo mais vantajoso para a
Administragdo - conforme apresentado no Quadro 1.

Quadro 1 - Andlise de Levantamento de Mercado
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CRITERIOS

AUTOGESTAO

EXECUGAO INDIRETA

DISPONIBILIDADE DE PESSOAL EM
QUANTIDADE APROPRIADA E
TECNICAMENTE ADEQUADA

A UFJ nao disp6e de concurso publico
gue contemple a existéncia de cargos
necessarios ao bom funcionamento de um
Restaurante, além disso, esse tipo de
cargos encontra-se em extin¢éo (Lei n°
9.632/1998), os quais no Plano de Cargos
e Carreira dos Técnicos Administrativos
em Educacéo (BRASIL, 2005) seriam no
minimo Auxiliar de Cozinha , Cozinheiro,
Copeiro, além de Nutricionista, Unico
cargo existente e ocupado atualmente na
UFJ

EXPERIENCIA NA EXECUGAO DO
OBJETO DO SERVICO PRESTADO

Atualmente na UFJ o servigo de
fornecimento de refeigbes ja ocorre,
porém, em regime de execucao indireta,
sendo a execuc¢do de responsabilidade da
contratada, cabendo a UFJ a fiscalizacédo
da prestacgao do servigo

DISPONIBILIDADE DE INSTALAGOES F
[ S1C O - SANITARIAS E MATERIAIS
ADEQUADOS

A UFJ dispde de espaco fisico e parte
dos equipamentos necessarios (mesas,
cadeiras, dentre outros) para a produgéo
e armazenamento adequado de géneros
alimenticios. Para adquirir o restante dos

equipamentos é
necessario disponibilidade
or¢camentaria de recursos de capital,
atualmente limitados

Em processos licitatorios faz-se mister
que licitantes apresentem comprovacao
de habilitagao juridica, fiscal, trabalhista,
técnica (incluindo existéncia de registros
profissionais, aptiddo para desempenho

do objeto licitado, comprovado por
pessoas juridicas de direito publico ou
privado, devidamente registrados nas

entidades profissionais competentes e

demonstracdo de pessoal técnico
adequado, disponivel e qualificado para a
realizacdo do objeto (Lei n°® 14.133/2021,
art.67)

PRATICAIMPLANTADA EM OUTRO
ORGAO OU INSTITUIGAO DA
ADMINISTRAGAOPUBLICA
FEDERAL

Ambos os regimes podem ser observados na Administracéo Publica Federal, em
instituicbes assemelhadas a UFJ, cada uma optando pela modalidade que mais se
adapte a sua realidade, na UFG, antiga tutora da UFJ, funciona em regime de
execucao indireta

APLICABILIDADE NA INSTITUICAO

Possivel apenas caso sejam efetivadas as
adequacdes fisico-sanitarias, de pessoal
(que requerem alteragdes na legislacéo
atual) e que atenda aos requisitos legais

para o fluxo de contratagéo e haja
disponibilidade orcamentéria

Plenamente possivel, desde que atenda
aos requisitos legais para o fluxo de
contratacdo e haja disponibilidade
orgamentaria, sendo atualmente o modelo
de servigo utilizado

VIABILIDADE ECONOMICA

Considerando a impossibilidade de
contratacéo do pessoal necessério para o
quadro efetivo (ou ainda os custos com a

prestacao indireta apenas do pessoal),
ndo tratar-se da atividade-fim do érgao, a
ferramenta requer um esforco financeiro
em folha de pessoal, compra de insumos,

Considerando a possibilidade de captacéac
de empresas com lastro financeiro-
operacional, 0s custos com insumos,
instalacdes e pessoal, a opgéo pela
execucao indireta apresenta-se menos
onerosa, permitindo ainda o foco da
instituicdo na atividade fim, sem prejudical
a prestacao do servico com a qualidade
requerida
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capital para compra de equipamentos,
além dos custos relacionados a
operacionalizac¢ao direta

Fonte: Adaptado da Universidade Federal do Cariri (UFCAT, 2020).

Para a escolha das opgdes disponiveis observou-se a vinculacado a realidade de Instituicdes de Ensino Superior, em especial
as caracteristicas peculiares da UFJ (localizagado, disponibilidade de pessoal e orgamentaria, e mercado). Com base nisso e
levando em consideragdo aspectos legais, técnicos e econémicos, analisando as limitantes que a UFJ precisaria transpor
(algumas fora do seu poder de atuacéo), as experiéncias exitosas, existentes em outras realidades de mesmo objeto (inclusive
no ambito da propria UFJ), e havendo possibilidade legal, melhor adequacdo operacional e sendo economicamente
interessante, a equipe de planejamento aponta o servigo efetuado pela EXECUCAO INDIRETA, como a recomendacio para a
execucgdo do objeto estudado. A prestagdo via execucdo indireta possibilita, no decorrer da execugdo contratual, aumento
/diminuicao dos servigos em razdo de clausulas exorbitantes que concedem essa prerrogativa a administragdo, evitando
burocratizagdo e morosidade de outras vias. O servico de prestagdo indireta € economicamente viavel tendo em vista a
possibilidade de mensuragéo do servico e de negociacédo durante toda a fase executoria.

6. Descricao da solucao como um todo

A solucao pretendida € a contratacdo de empresa especializada para a prestagédo de servigos de alimentacdo coletiva, por
meio da operacionalizacdo e desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na produgdo e distribuicdo
de aproximadamente 100.000,00 (cem mil) grandes refeigées (almogo e jantar) com produc¢éo e distribuicdo de refei¢cdes
no Restaurante Universitario (RU) da Universidade Federal de Jatai (UFJ) - Campus Jatoba (refeicdo no sistema “bandejao”),
a toda a comunidade universitéria, estudantes, terceirizados, estagiarios e visitantes da UFJ, assegurando-se uma alimentagao
balanceada — tomando-se como referéncia adultos saudaveis — e em condi¢Ges higi€nico-sanitarias adequadas, respeitando-se
habito, cultura local e com atengdo as condigdes socioambientais. Os servicos englobam o planejamento, a organizagado, a
direcdo e a supervisdo de servicos de alimentacdo e nutricdo (preparacdo e distribuicdo de refeicdes); servico de caixa,
limpeza e higienizacéo da area fisica e dos aparelhos (equipamentos) e utensilios, e a manutencéo (preventiva e corretiva) de
todos os equipamentos cedidos pela UFJ, assim como os que a empresa instalar no Restaurante Universitario.

A provisdo de todo o material necessario para a producao das refeicbes, bem como dos materiais de consumo em geral
(matéria prima nao alimentar, produtos de higiene e de limpeza, etc.) e dos recursos humanos (pessoal técnico, operacional e
administrativo) em nimero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas a execugéo da solugdo pretendida com
qualidade. Para execugdo do objeto a UFJ fard a cessé@o onerosa dos espacos fisicos do Restaurante Universitario, bem como
de parte do mdveis, equipamentos e utensilios que serdo necessarios para a contratada. A lista dos méveis, equipamentos e
utensilios disponibilizados pela UFJ sera disponibilizada como documento anexo ao Edital. A descri¢do detalhada dos espacos
a serem cedidos, bem como as informacgdes acerca dos valores a serem cobrados a titulo da cessao onerosa constardo do
Termo de Referéncia.

A solucéo indicada para essa demanda é a realizacdo de um processo licitatério formatado ao caso, conforme a legislagao
vigente. Assim sendo, a empresa vencedora devera cumprir rigorosamente a legislagdo, assim como as normas estabelecidas
no respectivo processo licitatorio.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Estima-se o fornecimento anual de aproximadamente de 100.000 (cem mil) de grandes refei¢cdes (almogo e jantar), no
Restaurante Universitario do Campus Jatoba da UFJ pelo sistema de distribuigdo tipo bandejao. As estimativas para o
montante das refeicdes a serem adquiridas foram baseadas nos quantitativos praticados em exercicios anteriores a pandemia
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sendo 2019 e pds-pandemia de 2022 e 2023, de acordo com a tabela a seguir. Dessa forma, a previsdo pode sofrer variagdes

para mais ou para menos. Destaca-se que nos Ultimos anos tem ocorrido evasao escolar significativa.

Quadro 1. Namero de refei¢cdes servidas no RU/UFJ em 2019, 2022 e 2023.

ANO TOTAL DE REFEIGOES
2019 173.867
2022 119.527
2023 128.771

Fonte: PRAE/UFJ (2024).

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 1.750.000,00

Valor (R$):1.750.000,00

O valor total estimado semestral da contratagdo é de R$ 1.750.000,00 (Um milhdo setecentos e cinquenta mil reais). O
guadro resumo dos valores dos servigos encontra-se abaixo:

ITEM DESCRICAO/ Unidade de Quantidade Valor Valor Total
ESPECIFICACAO Medida Unitéario Méaximo(R$)
Méaximo (R$)

1 Fornecimento de grandes Unidade 100.000 17,50 1.750.000,00
refeicdes (almogo e jantar),
no Restaurante
Universitario do Campus
Jatoba - Cidade

Universitaria
Valor total 1.750.000,00

Para essa contratagao, foi feita pesquisa no banco de pregos, item 1 refei¢cdes industriais (preparo/distribui¢cdo) almogo/jantar.

Para essa contratagdo, pode ser considerada ainda a Instrucdo Normativa n°® 73 de 05 de Agosto de 2020 do Ministério da
Economia, que dispde sobre os procedimentos administrativos basicos para a pesquisa de precos para aquisicdo de bens e
contratacdo de servicos em geral. Devem ser utilizados parametros previstos nos incisos |, I, lll e 1V, conforme previsto no
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Artigo 5°, o qual preconiza que os parametros previstos nos incisos deste artigo poderao ser utilizados de forma combinada ou
néo.

A metodologia aplicada ao calculo de preco de referéncia deve seguir as orientagdes da IN ME n°® 73/2020, art. 6°, que
determina:

Art. 6° Serdo utilizados, como métodos para obtengdo do preco estimado, a média, a mediana ou o menor dos valores obtidos
na pesquisa de pregos, desde que o calculo incida sobre um conjunto de trés ou mais pregos, oriundos de um ou mais dos
parametros de que trata o art. 5°, desconsiderados os valores inexequiveis, inconsistentes e os excessivamente elevados.

§ 1° Poderdo ser utilizados outros critérios ou métodos, desde que devidamente justificados nos autos pelo gestor responséavel
e aprovados pela autoridade competente.

§ 2° Para desconsideragao dos valores inexequiveis, inconsistentes e excessivamente elevados, deverdo ser adotados critérios
fundamentados e descritos no processo administrativo.

§ 3° Os pregos coletados devem ser analisados de forma critica, em especial, quando houver grande variagcdo entre os valores
apresentados.

§ 4° Excepcionalmente, sera admitida a determinacdo de preco estimado com base em menos de trés precos, desde que
devidamente justificada nos autos pelo gestor responsavel e aprovado pela autoridade competente.

Segundo o Manual de Orientacdo de Pesquisa de Precos do Superior Tribunal de Justica (STJ), um dos pardmetros possiveis
de serem utilizados para definir quando utilizar a média ou a mediana é fazer uso da medida de dispersdao denominada
coeficiente de variacéo, que fornece a oscilagdo dos dados obtidos em relagdo a média. Quanto menor for o seu valor, mais
homogéneos serdo os dados. Tendo como base essas informagdes, devera ser desenvolvida uma planilha que possibilite o
calculo do preco de referéncia considerando estas variaveis. Serdo considerados, também, e de acordo com Manual de
Orientacdo de Pesquisa de Pregos do Superior Tribunal de Justica (STJ), critérios para verificagdo e expurgagdo de precos
excessivamente elevados, além daqueles relacionados a aceitabilidade e a exequibilidade dos valores.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

Para um melhor servigo e gestéo futura do contrato originario deste processo licitatorio a possibilidade de se contratar por
meio de grupos separados comprometeria uma gestdo adequada, dificultando o cumprimento do principio constitucional da
eficiéncia, uma vez que haveria a possibilidade de surgimento de varios contratos, tornando dificultoso um controle adequado.
Além disso, seria inviavel o parcelamento em lotes de refeigbes, por exemplo, sabendo que diferentes empresas poderiam
vencer e que seria inviavel a utilizacdo compartilhada dos espacos de produgéo e distribuicéo.

A necessidade deste agrupamento se justifica, ainda, devido ao fato de o gerenciamento centralizado possibilitar maior
agilidade na tomada de decisédo, competitividade ao certame por parte do mercado, resguardando a Administracdo Publica e
evitando a perda do procedimento licitatério por desinteresse do mercado, evitando assim a necessidade de iniciar nova
licitagdo para o atendimento da demanda, oferecendo uma melhor relagéo custo-beneficio para a UFJ. Além destes aspectos,
leva-se em consideracao as similaridades dos servi¢os, ganhando na economia de escala e ampliacdo da participacéo.
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10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nao ha contratagdes correlatas a esta pois todos os demais contratos relacionados a prestacéo deste servigco serdo assumidos
pela empresa vencedora do certame (a UFJ contratard empresa para fornecimento de refeigbes, esta por sua vez, contratara
fornecedores de alimentos, materiais de limpeza, equipe de manutengéo, internet, etc.).

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratagdo estd alinhada ao Plano Nacional de Assisténcia Estudantil (Pnaes), que apoia a permanéncia de
estudantes de baixa renda matriculados em cursos de graduacdo presencial das instituicdes federais de ensino superior. O
objetivo é viabilizar a igualdade de oportunidades entre todos os estudantes e contribuir para a melhoria do desempenho
académico, a partir de medidas que buscam combater situagdes de repeténcia e evasdo. O PNAES oferece assisténcia a
alimentacéo, além de outras ag¢Oes de assisténcia que devem ser executadas pela propria instituicdo de ensino (Decreto n°
7.234, de 19 de julho de 2010). Dessa forma, considerando a importancia de manter a continuidade da assisténcia em
alimentagdo para a comunidade universitaria da UFJ, em especial, aos estudantes de baixa renda, a presente contratacdo vem
de encontro ao Plano de Gestdo da UFJ 2024-2028, por meio das seguintes metas: 7. Estabelecer plano de solucédo
emergencial aplicavel no caso de rescisdo unilateral por parte da empresa que presta o servigo de alimentagdo; 8. Fomentar
estratégias para viabilizar a ampliagdo da quantidade de refei¢cdes diarias ofertadas aos estudantes assistidos pelos programas
universitarios; 9. Garantir a seguranga alimentar e nutricional da comunidade universitaria, por meio da promocédo de acdes
intersetoriais e participativas; 17. Implementar uma politica de seguran¢a alimentar na comunidade universitaria; Portanto, a
presente solucgéo foi cadastrada no Planejamento e Gerenciamento de Contratagbes 2024 da UFJ.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao
® Atender a Comunidade da UFJ, constituida de estudantes, servidores técnico-administrativos, docentes, colaboradores

terceirizados, visitantes e situacdes especiais previamente aprovadas pela CONTRATANTE.

Ampliar a permanéncia de discentes em vulnerabilidade social que serdo atendidos pela Assisténcia Estudantil.

Gerar diretrizes alimentares para a comunidade académica visando a prevencao e o controle dos disturbios

nutricionais e das doengas cronico ndo-transmissiveis.

Apoiar e implantar programas de qualidade na area de alimentag&o e nutricdo e afins com énfase nas atividades de

ensino, pesquisa e extensao.

Fomentar a¢des educativas de incentivo ao consumo de alimentos regionais, especialmente frutas, legumes e

verduras, em atendimento a Estratégia Global de Alimentacgao, Atividade Fisica e Saude.

Promover ag6es de praticas alimentares saudaveis para 0s USUArios.

Em suma, pretende-se garantir o fornecimento de refeigdes (almogo e jantar) nutricionalmente equilibradas, a preco

acessivel no Restaurante Universitario da UFJ. Para tanto, a contratacdo de empresa especializada em alimentagédo e

nutricdo é uma estratégia efetiva e que promove o uso racional de recursos financeiros e materiais disponiveis. Com

esta contratagdo sera realizada a promogao de alimentagao saudavel, de qualidade e segura para a comunidade

universitaria, especialmente para os estudantes de baixa renda da UFJ.

13. Providencias a serem Adotadas

Por ocasido da contratagdo, deve ser instituida e capacitada uma Comisséo Fiscalizadora do contrato composta por 02 (dois)
Fiscais Técnicos e 01 (um) Gestor do Contrato, além da Fiscalizacdo pelo Publico Usuério.

Fiscalizagcdo Técnica (Nutricionista): responsavel pelo acompanhamento da produgéo das refeigfes, no que tange a quantidade
e qualidade, com o objetivo de avaliar a execugao do objeto nos moldes contratados e, se for o caso, aferir se a quantidade,
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qualidade, tempo e modo da prestacdo dos servigos estdo compativeis com os indicadores de niveis minimos de desempenho
estipulados no ato convocatério aplicando o Instrumento de Medigdo de Resultado (IMR), para efeito de pagamento conforme o
resultado, podendo ser auxiliado pela Fiscalizagao pelo Publico Usuario;

Fiscalizagdo pelo Publico Usuério: € o acompanhamento da execuc¢édo contratual por pesquisa de satisfacdo junto ao usuario,
com o objetivo de aferir os resultados da prestacdo dos servigos, 0s recursos materiais e os procedimentos utilizados pela
contratada, quando for o caso, ou outro fator determinante para a avaliagao dos aspectos qualitativos do objeto;

Fiscalizagdo Administrativa: sera responsavel pelo acompanhamento do cadastro, acesso e venda das refeigées para efeito de
pagamento conforme o numero de refei¢des servidas, bem como pela gestdo patrimonial dos bens cedidos pela UFJ;

Fiscalizagdo Setorial da Infraestrutura: € o acompanhamento da execucdo do contrato nos aspectos técnicos ou
administrativos da infraestrutura do refeitério, a execugdo das manutengdes preventivas e corretivas do imével, bem como o
estado de uso dos equipamentos e utensilios cedidos pela UFJ;

Gestor do contrato: responsavel pelos atos preparatérios a instrucdo processual e ao encaminhamento da documentagao
pertinente ao setor de contratos para formalizacdo dos procedimentos quanto aos aspectos que envolvam a prorrogacao,
alteracdo, reequilibrio e eventual aplicacdo de sangdes, extincdo dos contratos, dentre outros. A capacitacdo da equipe deve
envolver o desenvolvimento de competéncias referentes a fiscalizacdo e acompanhamento de contratos nos moldes da
Instrugdo Normativa N° 05/2017 que dispde sobre as regras e diretrizes do procedimento de contratagdo de servigos sob o

regime de execugdo indireta no ambito da Administragdo Publica federal direta, autarquica e fundacional.

14. Possiveis Impactos Ambientais

O fornecimento de refeigbes demanda consumo de agua, gas e energia elétrica. A contratada devera assumir os custos destes
e de outros insumos da producéo, além de apresentar um plano de sustentabilidade indicando as medidas que serao tomadas
para garantir o consumo racional e para reduzir o impacto ambiental de sua producdo. A fim de minimizar os impactos
ambientais, as refeicdes deverdo ser preparadas e servidas em utensilios reutilizaveis, evitando uso de descartaveis e
consequente geragdo de residuos, sempre que possivel. Além disso, deverdo ser realizados: a) o monitoramento do
desperdicio de alimentos, b) a compostagem dos residuos organicos, c) a separagdo e correta destinacdo dos residuos
reciclaveis e ndo reciclaveis.

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Os estudos preliminares evidenciaram que a contratacdo de servigos para o fornecimento de refeicdes de forma indireta e
continua mostra-se plausivel e mais salutar tecnicamente por adequar-se a legislacdo e otimizar a prestagdo do servigo. A solucao
proposta esta alinhada com o Plano Nacional de Assisténcia Estudantil (Pnaes), com o Plano de Gestdo da UFJ 2024-2028 e com
o Planejamento e Gerenciamento de Contratacdes 2024 da UFJ. Diante do exposto, declara-se ser vidvel a contratacdo da solucao
pretendida.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.
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CECILIA DE CASTRO BOLINA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 02/05/2024 as 15:50:00.

MASSOIACY PEREIRA MARQUES
Equipe de apoio

EVA APARECIDA DE OLIVEIRA

Membro da comissdo de contratagdo
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